GENUSS FUR

GOURMET
FLAMAND

BUTTERBIER AUS “‘HARRY POTTER’

Zutaten:

0,51 Milch

0,25| Malzbier

100ml Sahne

1 Packchen Vanillezucker

Zubereitung:

Die Milch und das Malzbier vermischen und unter standigem Riihren aufkochen. Die Sahne mit dem
Vanillezucker steif schlagen. Das ,,Butterbier” in Becher fiillen und mit einem Loffel geschlagener
Sahne versehen. Wer es mag, gibt noch etwas Kakaopulver hinein —aber Vorsicht, es kénnte dann
einfach wie Kakao schmecken.
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